
TEKNİK BİLGİ FÖYÜ
FILTER BLEND NO.3

F İ L T R E  K A H V E

Filter Blend No.3
Böğürtlen • Bitter çikolata • Kırmızı frenk üzümü

Ü R Ü N  B İ L G İ L E R İ

Tür Filtre kahve

Menşei Kolombiya

İşleme Anaerobic (anaerobik)

Tadım notları Böğürtlen • Bitter çikolata • Kırmızı

frenk üzümü

Paket 250 g / 1 kg

Toptan 1 kg paket

Ö N E R İ L E N  B A Ş L A N G I Ç  R E Ç E T E S İ

Yöntem V60, Kalita, Chemex ya da filtre

kahve makinesi

Oran 15 g kahve / 250 ml su (yaklaşık

1:16)

Su sıcaklığı 92 – 94 °C

Öğütme Orta-ince (deniz tuzu kıvamı)

Ön demleme 30 – 40 sn, kahve ağırlığının iki katı

su

Toplam süre 2:45 – 3:30 dk

Batch brew Litre başına 60 – 65 g

Başlangıç noktasıdır; ekipmanınıza ve damak zevkinize göre

öğütme ve süreyi ayarlayın.

S A K L A M A

Paketi ağzı kapalı, serin, kuru ve ışık almayan bir

yerde saklayın.

Buzdolabında saklamayın; nem ve koku kahveye

geçer.

Çekirdek kahveyi demlemeden hemen önce öğütün.

Açılan paketi 3 – 4 hafta içinde tüketmenizi öneririz;

öğütülmüş kahvede bu süre daha kısadır.

T E K L İ F  V E  S İ P A R İ Ş

Toptan teklif için penta.coffee/toptan adresini ziyaret

edin ya da info@penta.coffee adresine yazın.

Filter Blend No.3

Blackberry • Bitter Chocolate
• Red Currant

İşleme Anaerobic

Menşei Kolombiya

Paket 250 g / 1 kg
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