10 TEKNIK BiLei FOVU
PENTA FILTER BLEND NO.5

(Ilo

PENTA

FILTRE KAHVE

Filter Blend No5 Iilter Blend No.o

Bitter Chocolate + Citrus -
Strawberry * Vanilla

Bitter gikolata + Narenciye + Cilek + Vanilya

isleme Anaerobic _
Mensei Kolombiya - Honduras
Paket 250 g / 1 kg
URUN BILGILERI ONERILEN BASLANGIC REGETESI
Tar Filtre kahve Yontem V60, Kalita, Chemex ya da filtre
kahve makinesi
Mensei Kolombiya - Honduras
) Oran 15 g kahve / 250 ml su (yaklasik
Isleme Anaerobic (anaerobik) 1:16)
Tadim notlar Bitter ¢ikolata = Narenciye = Cilek = Su sicakligi 92 -94°C
Vanilya
Oglitme Orta-ince (deniz tuzu kivami)
Paket 250g/1kg
On demleme 30 -40 sn, kahve agiriginin iki kati
Toptan 1 kg paket su
Toplam slire 2:45 - 3:30 dk
Batch brew Litre basina 60-65¢g
Baslangi¢c noktasidir; ekipmaniniza ve damak zevkinize gére
6gutme ve sureyi ayarlayin.
SAKLAMA TEKLIF VE SIPARIS
e Paketi agzi kapali, serin, kuru ve 1sik almayan bir Toptan teklif icin penta.coffee/toptan adresini ziyaret
yerde saklayin. edin ya da info@penta.coffee adresine yazin.

e Buzdolabinda saklamayin; nem ve koku kahveye
gecer.

e Cekirdek kahveyi demlemeden hemen 6nce 6gutilin.

e Acilan paketi 3 - 4 hafta icinde tiiketmenizi 6neririz;
o6gutulmus kahvede bu siire daha kisadir.
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